Salmon ahumado

con esparragos

Ingredientes

1 Paquete de 30z salmén ahumado Gourmar
6 Esparragos
1 Limon en rodajas y hierbas verdes para decorar

Preparacion

1. Cologue una hoya agua hasta que hierva.

2. Corte 2 pulgadas de la base de los esparragos

3. Agregue los esparragos al agua hirviendo y espere que vuelva a hervir, saquelos del agua y coloques
en una taza con agua fria.

4. Una vez frios séquelos con toallas de papel

5. Enrolle al final de cada esparrago una lasca de salmén ahumado.

6. Sirva y decore con el limén y las hiervas.

Para Mas Recetas Siguenos en Instagram @] @gourmarsalmon
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